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> ZEC' French Touch' | Thursday 16th March

ENTREE | STARTER
Tartare de saumon et ceufs de lump
Salmon tartare and lump eggs

PLAT PRINCIPAL | MAIN COURSE

Cuisse de poulet confite, croquettes de pommes de
terre, IEgumes du jardin et sauce a l'orange OU

Steak de calamar grillé, purée de pommes de terre et
sauce au safran

Chicken thigh confit, breaded potato, garden
vegetables and orange sauce OR

Grilled squid steak, mashed potatoes and saffron
sauce

DESSERT
Moelleux au chocolat et sa glace a la vanille
Chocolate fondant with vanille ice cream

#bonappetit



